LYOFILIZATOR POTRAVIN

pro zivnostniky a malé podnikatele
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CO JETO LYOFILIZACE?

Lyofilizace nebo také susSeni mrazem je zplsob suSeni
kdy se potraviny zmrazi a voda z nich se pomoci podtlaku
odparuje i v minusovych teplotach. Takto susené potraviny
jsou velmi lehké, zachovavaji si vétSinu Zivin a vitamin(
a nékteré Ize obnovit do Cerstvého stavu.

PROC POTRAVINY LYOFILIZOVAT?

DulvodUl je mnoho - prodlouZena trvanlivost, jednoduchost
skladovani, velmi nizkda hmotnost, moznost obnoveni
do puUvodniho stavu, zachovani Zivin a vitamind nebo tfeba
jenom proto, Ze nékteré potraviny jinym zpUsobem ususit
nelze (meloun, zmrzlina,...).

ROZSIRENI SORTIMENTU

AMARU je idealni startovaci lyofilizator pro doplnéni vaseho
sortimentu o lyofilizované produkty. Dle soucasnych trend(
spotrebitelé stale vice hledaji Cerstvé a kvalitni potraviny,
které se ale vyznacuji kratkou trvanlivosti. Lyofilizace je
moznost jak dobu expirace prodlouzit a to bez konzervacni
chemie nebo posSkozeni produktu teplem.

PRO TY, KTERI CHTE)i NABIZET KVALITU

Drtiva vétSina lyofilizovaného ovoce, ktera je dnes nabizena
na ceském a slovenském trhu, je su3end v Ciné nebo Indii.
Kde takové ovoce vyrostlo, jak bylo chemicky oSetfeno a co
do néj bylo pfidano - to netusi ani sami prodejci.

Slikova 20,
Praha 6, 169 00

Min. teplota v komore

Min. tlak v komore

Pocet polic

Rozmér produktového tacu
Celkova plocha polic
Rozestupy mezi policemi
Typicka kapacita potravin
Priimérna doba susenf

Spotreba el. energie (suseni)
Ovladani

Rozméry (V x S x H)
Hmotnost
Napajeni

Max. pFikon

HODNOTA

-40°C
<100 mTorr
5
33x49 cm
0.8 m?
5cm
7.5kg
30 hod.
27 kWh / 24 hod.

Dotykovy TFT displej
43"

84 x122x795cm
175 kg
230V, 50 Hz

3 kW

S AMARU miiZete nabidnout Iyofilizované

potraviny s jasnym plivodem a skuteénym

lyotrade@lyotrade.cz

Tel: +420 602 200 231

ozna&enim zemé piivodu.

www.lyotrade.cz




